Visitez avec nous les réfectoires de vos enfants

a Jules Ferry Maternelle (1/)

L’école maternelle dispose de 2 réfectoires.

- Les 2 réfectoires sont au rez-de-chaussée de I’école, au fond du couloir apres le hall
central.

- Le mobilier est en trés bon état et la décoration des salles colorée et agréable.

- Les enfants peuvent disposer leurs manteaux dans le couloir jaune longeant les deux
salles de restauration.

- Les enfants sont le plus souvent sur des tables rondes de 10.

Ceci leur permet de déjeuner dans une ambiance relativement calme mais joyeuse.

Visite effectuée le 6 novembre 2018



Visitez avec nous les réfectoires de vos enfants

a Jules Ferry Maternelle (2/6)

L’organisation des salles de restauration

Les enfants sont répartis en 2 services :

-a 11h30, les éleves de petite section et une petite partie des éleves de moyenne
section prennent leur déjeuner en compagnie de leurs animateurs et ATSEM.
Chaque table est encadrée par un adulte que les enfants connaissent bien.
Pendant ce temps, les autres enfants sont en train de jouer dans la cour de récréation.

- a 12h30 débute le second service avec les éleves de moyenne section et de grande
section. Du fait de leur autonomie, ces enfants bénéficient de la présence de quelques
adultes référents pour les encadrer (animateurs principalement) a raison de 3 adultes par
salle.



Visitez avec nous les réfectoires de vos enfants
a Jules Ferry Maternelle (3/6)

Pour connaitre le menu de
vos enfants, n’hésitez pas a
consulter le site de la
Sogeres.

Le contenu du repas

C’est la société Sogeres qui a été
retenue par appel d’offres par la Mairie
de Bois Colombes.

Vous pouvez consulter les menus de
vos enfants des I'entrée de I'école sur
les panneaux d’affichage.

Devant les réfectoires, vous trouverez
aussi les menus pour la semaine.




Visitez avec nous les réfectoires de vos enfants

a Jules Ferry Maternelle (4/6)

Le contenu du repas

- Chaque enfant est servi par un adulte référent
(animateur ou ATSEM).

- Chaque repas est composé de la facon suivante :
- une entrée froide le plus souvent (quelques entrées
chaudes en hiver avec des soupes, par exemple) — 2a3
fois par semaine
- une viande ou un poisson
- des légumes ou féculents
- un fruit ou un yaourt
- un morceau de pain par enfant.

- Les enfants demandent a I’adulte de lui servir de I'eau
selon ses souhaits.

- Les menus sont composés par la Sogeres avec les services
d’une nutritionniste.
- L’équilibre alimentaire est respecté par journée selon les

besoins des enfants.
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Des enfants de maternelle en pause déjeuner (5/6)

Des salles de restauration lumineuses
permettant un déjeuner dans une
ambiance chaleureuse et calme




Des enfants de maternelle en pause déjeuner (6/6)

Des assiettes avec des quantités
adaptées

Des adultes a leurs c6tés pour les aider a
couper, les resservir s’ils en demandent,
les aider a devenir autonomes,etc..




